Stirnholz Schneidebretter

aus Eiche, Esche, Nussbaum und anderen Vollholzern wird individuell ein
Lieblingsbrett hergestellt je nach Kundenwunsch und Lifestyle.

Der Hauptvorteil dieser Bretter ist, dass scharfe Kochmesser langer schartf blei-
ben, da man zwischen den Fasern schneidet,was die Schneide schont. Dadurch
werden die wasserloslichen Mikronahrstofte wie Vitamine, Mineralien und
Spurenelemente in Obst oder Gemiise besser bewahrt.

Bei Beachtung der Pflegeanleitung bleibt Ihnen das Brett ein Leben treu. Dank
seiner Dicke kann man es mehrmals abschleifen und bleibt deswegen:

optisch und haptisch ein Genuf3 !
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