
Hinter Deejo steht der Wunsch von Luc Foin und Stéphane Lebeau dem 
Taschenmesser seine ursprüngliche Bestimmung zurückzugeben: man trägt 
es jeden Tag in seiner Tasche und hat es immer gri�bereit. 

Deejo ist eine spannende Mischung aus innovativem Design, robuster Quali-
tät und extremer Leichtigkeit. Kurz gesagt, ein Leichtgewicht für den 
perfekten Schnitt. Dank seiner kompakten Form ist Deejo der perfekte 
Begleiter für jeden Tag. 

MY DEEJO
LASSEN SIE IHRER KREATIVITÄT FREIEN LAUF UND KREIEREN SIE IHR 
GANZ PERSÖNLICHES DEEJO.

Weil wir alle unterschiedlich sind, gibt es für jeden von uns das passende 
Deejo.

Auf www.mydeejo.fr besteht die Möglichkeit sein eigenes Messer zu 
designen. Dazu kann zwischen verschiedenen Größen, Stahlfinishs und 
Gri�beschlägen gewählt werden. Die ganz persönliche Note kann durch 
eine ‘’Tätowierung’’ des Messers hinzugefügt werden. 

Deejo wird ein Teil seines Besitzers. 

Deejo-Messer sind in drei unterschiedlichen Gewichtsklassen und Kollektio-
nen verfügbar: Deejo Wood (37 g), Deejo Colors (27 g) und Deejo Naked (15 
g, 27 g und 37 g).

Das Tätowieren eines Deejo verleiht dem Messer etwas ganz Besonderes: 
seine eigene Identität. Durch eine ausgefeilte Gravurtechnik kann auf der 
Klinge, oder dem Gri�, (oder beiden) ein ausdruckstarkes Motiv „tätowiert“ 
werden. Zur Wahl stehen verschiedenste Motive: Latino, Sailer, Tribal … 

  Deejo, mehr als der perfekte Schnitt
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Wussten 
Sie schon?
Messer wurden bereits 
vor 25.000 Jahren aus 

Feuersteinen hergestellt. 
Seit der Bronzezeit 

werden Messer mit Gri�en 
und Klingen aus Eisen 
gebaut. Es waren die 
Römer, die die ersten 

Messer mit Stahlklingen 
herstellten. Im 1. Jahrhun-

dert waren es auch sie, 
die die ersten Klappmes-

ser bauten. 

Bis zum 16. Jahrhundert 
wurden Messer hauptsä-

chlich zum Aufspießen 
von Lebensmitteln 

benutzt, um diese zum 
Mund zu führen. Erst ab 

dem 16. Jahrhundert 
übernahm die Gabel diese 
Funktion. Unsere heutigen 

Messer sind die Erben 
dieser Zeit und werden 

deshalb immer noch sehr 
oft mit einer zulaufenden 

Spitze gebaut.    

DEEJO – DIE FIRMA
Deejo ist eine Marke der 1995 von Luc Foin und Stéphane Lebeau gegründeten, französischen Firma CORIOLIS SARL. Die Firma bietet seit knapp 20 Jahren Schneidwaren und Outdoor-Accessoires unter den Marken Baladéo 
und Deejo an. Coriolis  Produkte werden aus stabilen und edlen Materialen (Holz, Horn, hochwertiger Edelstahl) und/oder aus modernen Werksto�en (Kunststo�, Nylon, Harz) hergestellt. Das Bestreben ist es, von der ersten 
Skizze bis zum Endprodukt höchste Qualität zu einem fairen Preis anzubieten. Die hausinternen Designer kreieren neue Produkte oder überarbeiten bereits existierende, wobei sie deren Funktionalität und Ästhetik (Gewicht, 
Abmessung, Handhabung, Komfort) erweitern, ohne dabei das Wichtigste zu vernachlässigen: die Freude bei der Nutzung und Handhabung. Deejo-Messer werden weltweit im klassischen und spezialisierten Einzelhandel, in 
Geschenkartikelläden und auch im Sporthandel verkauft. 

Der MyDeejo-Messer-Konfigurator ist ausschließlich online auf www.my.deejo.fr verfügbar. 
Lieferungen in Europa werden innerhalb von 3 Tagen und auBerhalb Europas inerhalb von 

5 Tagen zugestellt! 
Deejo Messer sind je nach Modell zwischen 20 und 45 Euro UVP erhältlich. 

Wir sehen uns auf MY.DEEJO.FR


